
 
 

Menjar per emportar (per encàrrec) 
 

Aperitius 
Pernil Ibèric i Coca torrada amb Tomàquet i Oli d’Oliva........................................................13,00 € 
Terrina de Foie Gras d’Ànec amb Figues, Codony i torrades calentes de Pa de Brioix.......................13,00 € 
Bull blanc farcit de Foie Gras d’Ànec amb torrades calentes de Pa de Brioix..................................13,00 € 
Bunyols cruixents de Bacallà..........................................................................................   9,00 € 
Croquetes de Pollastre i Pernil Ibèric....................................................................................8,00 € 
Calamars frescos a la Romana..........................................................................................10,00 € 
Pop a la “Gallega”........................................................................................................10,00 € 

 

Primers 
Sopa de Peix de roca amb entrebancs, Arròs blanc i crostons de Pa................................................9,00 € 
Canelons gratinats a l’estil Fonda Montseny..........................................................................8,00 € 
Pasta fresca - Lasanya de Bolets de temporada gratinada amb la seva pròpia salsa..........................12,00 € 
Llagostins frescos de Benicarló a la planxa amb salsa Romesco...................................................21,00 € 
Gambes grosses de Palamós a la planxa   (300 gr.)................................................................32,00 € 
Escamarlans grans de la costa a la planxa servits oberts  (400 gr.).............................................35,00 € 
Calamarsets de la costa guisats i farcits amb Rossinyols..........................................................16,00 € 

 

Peix 
Suprema de Llobarro fresc de la costa rostit amb sobre fons de Patata i salsa de Centolla..................25,00 € 
Llom de Lluç de palangre rostit amb sobre fons de Patata, Llagostí i la seva pròpia salsa..................18,00 € 
Cueta de Rap fresc de la costa rostit amb sobre fons de Patata i salsa Suquet.................................19,00 € 
“Sarsuela” (Gamba, Llagostí, Rap, Lluç, Llobarro, Musclos, Calamars, Vieïra) .............................35,00 € 

 

Carn 
Cap i Pota de Vedella a l’estil Fonda Montseny...................................................................10,00 € 
Ànec rostit i cruixent amb petites Cebetes i Patates (½ Ànec per persona)....................................12,00 € 
Cua de Bou desossada i farcida de Bolets, rostida al Vi negre amb Cebetes i Mousselina de Patata.....16,00 € 
Pollastre de pagès rostit al forn amb Llagostins de Benicarló i Arròs blanc..................................15,00 € 
Vedella rostida i guisada amb Bolets de temporada..............................................................12,00 € 
Capó de pagès rostit al forn amb Panses, Pinyons i Prunes......................................................12,00 € 
Filet de Vedella de Girona amb salsa de Bolets de temporada..................................................18,00 € 

             Porquet rostit al forn amb Poma caramel·litzada...(per encàrrec una setmana abans).....................18,00 € 
 

Postres 
Bavaroisse de Vainilla amb sobre fons de Crema Anglesa al Cafè i Gelat de Whisky de Malta............6,00 € 
Crema Catalana.........................................................................................................4,00 € 
Tatin tèbia de Poma amb Gelat de Vainilla........................................................................6,00 € 
Bunyols cruixents de Pasta full farcits de Crema amb Gelat de Xocolata......................................6,00 € 
Tartaleta de Maduixes i Crema amb Gelat de Festucs.............................................................6,00 € 
Flam casolà d’Ou i Vainilla amb Nata.............................................................................4,00 € 
Textura de Xocolata amb Gelat de Whisky de Malta.............................................................6,00 € 
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mailto:info@fondamontsenybreda.es
http://www.fondamontsenybreda.es/

