
 
 

 

PRIMERSPRIMERSPRIMERSPRIMERS    

 

Amanida de PebroAmanida de PebroAmanida de PebroAmanida de Pebrot vermell escalivat amb assortiment d’enciamst vermell escalivat amb assortiment d’enciamst vermell escalivat amb assortiment d’enciamst vermell escalivat amb assortiment d’enciams    i i i i vinagreta de Anxovesvinagreta de Anxovesvinagreta de Anxovesvinagreta de Anxoves    

Esqueixada de Bacallà amb Escarola, sobre fons de Romesco i vinagreta d’Olives negresEsqueixada de Bacallà amb Escarola, sobre fons de Romesco i vinagreta d’Olives negresEsqueixada de Bacallà amb Escarola, sobre fons de Romesco i vinagreta d’Olives negresEsqueixada de Bacallà amb Escarola, sobre fons de Romesco i vinagreta d’Olives negres    

Sopa calenta de Peix de roca amb entrebancs, Arròs blanc i crostons de PSopa calenta de Peix de roca amb entrebancs, Arròs blanc i crostons de PSopa calenta de Peix de roca amb entrebancs, Arròs blanc i crostons de PSopa calenta de Peix de roca amb entrebancs, Arròs blanc i crostons de Paaaa    

Canelons a l’estil Fonda MontsenyCanelons a l’estil Fonda MontsenyCanelons a l’estil Fonda MontsenyCanelons a l’estil Fonda Montseny    

Pebrots del Piquillo farcits de Brandada de Bacallà gratinats amb salsa BiscaïnaPebrots del Piquillo farcits de Brandada de Bacallà gratinats amb salsa BiscaïnaPebrots del Piquillo farcits de Brandada de Bacallà gratinats amb salsa BiscaïnaPebrots del Piquillo farcits de Brandada de Bacallà gratinats amb salsa Biscaïna    

Arròs caldósArròs caldósArròs caldósArròs caldós    a l’estil Fonda Montsenya l’estil Fonda Montsenya l’estil Fonda Montsenya l’estil Fonda Montseny    

    

    

SEGONSSEGONSSEGONSSEGONS    

    

Peix del Dia Peix del Dia Peix del Dia Peix del Dia ----    Lluç de palangre rostit amb sobre fons de Patata i caldo de BullabesaLluç de palangre rostit amb sobre fons de Patata i caldo de BullabesaLluç de palangre rostit amb sobre fons de Patata i caldo de BullabesaLluç de palangre rostit amb sobre fons de Patata i caldo de Bullabesa    

CalamaCalamaCalamaCalamarsets de la costa saltejats amb all i julivert amb Patates al vapor   rsets de la costa saltejats amb all i julivert amb Patates al vapor   rsets de la costa saltejats amb all i julivert amb Patates al vapor   rsets de la costa saltejats amb all i julivert amb Patates al vapor   (sup. 5,00 €)(sup. 5,00 €)(sup. 5,00 €)(sup. 5,00 €)    

Garró Garró Garró Garró IbèricIbèricIbèricIbèric    rrrrostit amostit amostit amostit amb la seva pròpia salsa i petites Verduresb la seva pròpia salsa i petites Verduresb la seva pròpia salsa i petites Verduresb la seva pròpia salsa i petites Verdures    

Ossobuco de Vedella rostit i guisat a la “Milanesa” amb Arròs blancOssobuco de Vedella rostit i guisat a la “Milanesa” amb Arròs blancOssobuco de Vedella rostit i guisat a la “Milanesa” amb Arròs blancOssobuco de Vedella rostit i guisat a la “Milanesa” amb Arròs blanc    

Graellada de Carn Graellada de Carn Graellada de Carn Graellada de Carn ----    Xai, Botifarra i PolXai, Botifarra i PolXai, Botifarra i PolXai, Botifarra i Pollastrelastrelastrelastre    a la brasa de carbó amb Patates fregidesa la brasa de carbó amb Patates fregidesa la brasa de carbó amb Patates fregidesa la brasa de carbó amb Patates fregides    

Entrecotte de Vedella a la brasa de carbó amb Patates fregidesEntrecotte de Vedella a la brasa de carbó amb Patates fregidesEntrecotte de Vedella a la brasa de carbó amb Patates fregidesEntrecotte de Vedella a la brasa de carbó amb Patates fregides            (sup. 5,00€)(sup. 5,00€)(sup. 5,00€)(sup. 5,00€)    

Peus de Porc dessosats i guisats amb Bolets de temporada i Mousselina de Patata   Peus de Porc dessosats i guisats amb Bolets de temporada i Mousselina de Patata   Peus de Porc dessosats i guisats amb Bolets de temporada i Mousselina de Patata   Peus de Porc dessosats i guisats amb Bolets de temporada i Mousselina de Patata   (sup. 5,00€)(sup. 5,00€)(sup. 5,00€)(sup. 5,00€)    

Pollastre rostit amb la seva pròpiaPollastre rostit amb la seva pròpiaPollastre rostit amb la seva pròpiaPollastre rostit amb la seva pròpia    salsa, Poma caramel.litzada al Calvados i Prunessalsa, Poma caramel.litzada al Calvados i Prunessalsa, Poma caramel.litzada al Calvados i Prunessalsa, Poma caramel.litzada al Calvados i Prunes    

    

    

POSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRES    

    

FruitFruitFruitFruita Natua Natua Natua Naturarararal l l l ----    Carpaccio de Pinya macerada a la Menta fresca amb Sorbet de GerdsCarpaccio de Pinya macerada a la Menta fresca amb Sorbet de GerdsCarpaccio de Pinya macerada a la Menta fresca amb Sorbet de GerdsCarpaccio de Pinya macerada a la Menta fresca amb Sorbet de Gerds    

Biscuit GelatBiscuit GelatBiscuit GelatBiscuit Gelat    amb Xocolata negra calentaamb Xocolata negra calentaamb Xocolata negra calentaamb Xocolata negra calenta    

Mousse de Iogurt amb Pinya i Gelée de RegalèssiaMousse de Iogurt amb Pinya i Gelée de RegalèssiaMousse de Iogurt amb Pinya i Gelée de RegalèssiaMousse de Iogurt amb Pinya i Gelée de Regalèssia    

Pasta de Full amb CabePasta de Full amb CabePasta de Full amb CabePasta de Full amb Cabell d’Angel, Fruits secs i Gelat de Vainillall d’Angel, Fruits secs i Gelat de Vainillall d’Angel, Fruits secs i Gelat de Vainillall d’Angel, Fruits secs i Gelat de Vainilla    

    

    

20202020.00 €.00 €.00 €.00 €    

IVA inclòIVA inclòIVA inclòIVA inclòssss    

    

Beguda no incloBeguda no incloBeguda no incloBeguda no inclosasasasa    

    

    

AAAAPPPPAAAARRRRCCCCAAAAMMMMEEEENNNNTTTT    DDDDEEEE    LLLLAAAA    FFFFOOOONNNNDDDDAAAA    MMMMOOOONNNNTTTTSSSSEEEENNNNYYYY    AAAA    55550000mmmm....    


