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e e Menus para Grupos

- Ofrecemos la Carta de Fonda Montseny Breda para personalizar un Menu para Grupos

- Esta servicio contempla servir un menu concertado en en el Restaurante de Fonda Montseny Breda en la
fecha y hora programado para un grupo no inferior a 10 comensales.

- La opcion de Menu para Grupos nos permite planificarnos y ajustarnos mas en los costes, en tiempos y
como no en los los precios, y sin mermar la calidad y exquisitez de nuestros platos.

- Para concertar el menud quede:

1 / Confeccionarlo a partir de la Carta de Fonda Montseny Breda y nosotros se lo presupuestaremos sin
compromiso.

2 / Pedirnos los platos que usted prefiera y nosotros se lo presupuestaremos sin compromiso.

3/ Dejarse a asesorar por el Chef y escoger unos de los menus detallados a continuacién.

- En todos los casos estamos a su disposicidn para cualquier consulta o aclaracion
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Menus para grupos recomendados por el Chef.

e Menu Grupos (40/1) 40 € / Persona

Aperitivos Fonda Montseny Breda
Jamon Ibérico con pan de coca tostada con tomate - Escalibada con anchovas de la Escala
Calamares frescos a la romana - Bufiuelos crujientes de bacalao
Croquetas de jamén y pollo - Pulpo a la gallega.
Lomo de rape de la costa asado sobre fondo de patata con salsa de marisco
o
Filete de ternera a la brasa de carbén con mil hojas de patata y butifarra del perol

Bufiuelos de hojas rellenos de crema con helado de vainilla
Vino blanco - Penedés - Blanc de blancs
Vino negro - Ribera de Duero - Dorium
Capa de cava Rovellats en los postres
Aguas - Cafés y Petit - fours

*  Menu Grupos (45/1) 45 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda
Bufiuelos crujientes de bacalao - Calamares frescos a la romana
Jamon Ibérico con pan de coca tostada con tomate - Bull blanco relleno de higado de pato y aceite de trufa
Pequefios canelones rellenos de capén y gratinados con su salsa de trufa fresca de Olot
Filete de buey a la brasa de carbdn con salsa de higado de pato fresco y mil hojas de patata y butifarra del perol
o
Lomo de lubina de la costa asado sobre fondo de patata con salsa centolla
Chocolate negro 70% de cacao sobre brownie con corazén de naranja con helado de vainilla
Pastel de chocolate para cortar

Cafés y Petit - fours

* Menu Grupos (50/1) 50 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Pequerios canelones de pollo de campo gratinados con salsa de trufa fresca de Olot.

Cola de rape fresca de la costa asada al horno con salsa de marisco
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o
Filete de ternera a la brasa de carbén con patatas soufflés

Bunuelos de hojas rellenos de crema con helado de vainilla

Cafés y Petit - fours

*  Menu Grupos (50/2) 50 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Setas frescas de temporada salteadas con ajo y perejil
o
Ensalada templada de vieiras frescas con esparragos verdes, salsa de romesco y vinagre balsamico

Filete de ternera a la brasa de carb6n con mil hojas de patata y butifarra de perol sobre fondo de salsa de higado
de pato fresco
o
Tronco de merluza de palangre de la costa asado con esparragos blancos naturales y escorpifias gallegas.

Ensalada de frutos rojos de bosque con bescuit de frutos escarchados

Cafés y Petit - fours

*  Menu Grupos (60/1) 60 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Calamares frescos a la romana - Bufiuelos crujientes de bacalao
Canapés de higado fresco de pato con membrill9o - Pequena brocheta de pulpo a la gallega

Langostinos frescos al vapor servidos frios con surtido de ensaladas sobre vinagreta de romesco

Lomo de ternera asada y deshuesada con mil hojas de patata y butifarra de perol con salsa de setas de
temporada.

Chocolate negro 70% de cacao sobre brownie con helado de vainilla

Cafés y Petit - fours

* Menu Grupos (60/2) 60 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda
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Canapés de foiegras - Bufiuelos de bacalao
Calamares frescos a la romana
Bogavante de la costa del pais al vapor servido frio son caparazon con surtido de lechugas i en su propia salsa
vinagreta

Suprema de lubina fresca de la costa a la brasa de carbdn con verdura.

Filete de buey asado con salsa de murgolas.
Carpaccio de pifia natural macerada en su propio jugo y menta fresca con frutos rojos y sorbete de fresitas del
bosque.

Bunuelos crujientes de fojas rellenos de crema con helado de vainilla.

Cafés y Petit - fours

*  Menu Grupos (70/1) 70 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Langostinos pelados de Benicarl6 al vapor con surtido de lechugas y vinagreta de romesco

Setas de la temporada al perfume de trufa de Olot

Lomo de rape asado con salsa de crustaceos y arroz negro
Filete de ternera a la brasa con mil hojas de pat-f;a y butifarra de perol y salsa de higado de pato
Pato 'Canetén' asado al horno en su propio jugo ycc,)jeshuesado con pequenas cebollitas de guarnicion
Costillar de cordero de leche asado con un grujiente de finas hiervas con patatas soufflé

Bunuelos de hoja, rellenos de crema y helado de crema catalana

Cafés y Petit - fours

* Menu Grupos (70/2) 70 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Canapés de foiegras - Bufiuelos de bacalao
Tacita de crema de setas de temporada con huevo de codorniz

Bogavante de la costa del pais al vapor servido frio son caparazon con surtido de lechugas y aceite de trufa

Filete de buey a la rasa de carbdn con salda de trufa fresca y patatas soufflés
o}
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Suprema de lubina de la costa asado sobre fondo de patata con salsa centolla

Sopa de frutos rojos con helado de yougurt

Textura de chocolate con helado de crema de wisky

Cafés y Petit - fours

* Menu Grupos (76/1) 76 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Vieiras asadas con alcachofas del Prat y ensalada de racula al vinagre balsdmico

Arroz de setas de temporada tipo rissoto con higado de pato y esparragos silvestres

Lomo de Turbot salvaje del cantabrico asado sobre fondo de salsa centolla
Filete de ternera a la brasa con mil hojas de pat;,t-a y butifarra de perol y salsa de higado de pato.
Pato 'Canetén' asado al horno en su propio jugo ycc’)jeshuesado con pequenas cebollitas de guarnicion
Costillar de cordero de leche asado con un grujiente de finas hiervas con patatas soufflé

Textura de chocolate con helado de crema de wisky

Cafés y Petit - fours

*  Menu Grupos (80/1) 80 € / Persona - No incluye bebidas

Aperitivos Fonda Montseny Breda

Bull blanco relleno de higado de pato y aceite de trufa - Calamares frescos a la romana
Tacita de crema de setas de temporada con huevo de codorniz

Mil hojas de trufa fresca de Olot con patata Buffet con salsa Perigeaux

Suprema de lubina de la costa asado sobre fondo de patata con salsa centolla

Filete de ternera a la brasa con mil hojas de patata y butifarra de perol y salsa de higado de pato

Sorbete de limoén con frutos rojos

Culant de chocolate con helado de crema de wisky

Cafés y Petit - fours
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